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Suroviny

Porce: 5

- Mékky tvaroh 250 g

- Vejce 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Cukr 1 Izice

- Polohruba mouka 100 g

- Mléko 1.21

- Tuk na smazeni - dle potreby 1 ks
- Marmelada - dle potreby 1 ks

- Kysana smetana -dle potreby 1 ks
- Skoricovy cukr - dle potreby 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Tvaroh smichdame se zZloutky, priddme Spetku soli, cukr, mouku a pomalu priddvame mléko a
pripravime ridké tésto. Nakonec vmichame husty snih uslehany z bilkl. V panvi na livance
rozehrejeme tuk a v tenké vrstvé lijeme tésto na panev. PeCeme z obou stran dozlatova. Livanecky
muzeme mazat marmeladou a zdobit kopeckem kysané smetany nebo obalovat ve skoricovém cukru.
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