Pecené hrusky
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Suroviny

Porce: 2

- Hrusky 2 ks

- Badyan 4 ks

- Med 0.25 hrnek

- Vermut Dry 1 hrnek

. Citronova Stava (citronka) 1 1zice
- Pecici papir 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Hrusky rozkrojime na polovinu a rfeznou plochu ihned namoc¢ime do citronové stavy, abychom
zamezili zhnédnuti. Pak malou 1zickou vydlabneme jadrince. Na kulatou dirku polozime 1 hvézdicku
badyanu a pres ni nalejeme 1 1zicku medu. Do dlané si ddme ¢tverec peciciho papiru, na néj polovinu
hrusky s badyanem nahoru, papir jakoby nadhrneme okolo hrusky nahoru, ale nechame maly otvor,
kam nalejeme 1 1zici vermutu, pak papir primackneme k sobé a zatoc¢ime - tj. stoceny papir trci
nahoru a tim je obal dobre a tésné uzavreny. Dame na plech a peceme v troubé na 175 °C 45 minut.

Thned servirujeme.

Je to jednoduchy, aromaticky a chutny dezert. Misto 1 hvézdicky badyanu se muze pouzit 5 ks
hrebicka, 5 zrnek kardamonu, kousek celé skorice nebo i maly bobkovy list. Pripadné do kazdé pulky

dat jiné koreni.
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