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Suroviny

Porce: 1

- Broskve 4 ks
- Bilek 2 ks

- Cukr 100 g

- Kokos 150 g
- Maliny 150 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Troubu rozehrejeme na 200 °C. Broskve rozpulime a vypeckujeme a polozime na plech, slupkou dold.
Bilky rozslehame, dokud neztuhnou v pénu. Primichdme cukr a kokos. Na kazdou broskvi dame 1zici
hmoty a peceme 20-25 minut.

Mezitim si 100 g malin ddme do mixéru a rozmixujeme, osladime a muzeme scedit pres sitko. Horké
broskve prelijeme malinovou omackou a ozdobime zbytkem celych plodd.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

