Kornoutky

Kategorie: Chutovky
Autor: Bmilinka1991

Suroviny

Porce: 7

- Listové tésto 500 g

- Hladka mouka na podsyp 1 ks
- Vejce na potreni 1 ks

- Na bilkovy krém: 1 ks

. Bilky 100 g

- Krupicovy cukr 100 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

1. Tésto rozvalejte na plat asi 60 x 30 cm. Rozkréjejte ho na 20 prouzku $irokych 3 cm. Prouzky
natocte na konické trubicky a potrete vejcem.

2. Kornoutky pecte pri 200 °C asi 20 minut. Po upeceni je nechte mirné zchladnout, poté je sejméte z
trubicek.

3. Bilky Slehejte na vodni lazni s polovinou cukru do hustého krému. Potom nadobu sundejte z vodni
lazné, do bilkové pény pridejte zbyly cukr a vSe vyslehejte na pevny krém. Tim naplite s pomoci
cukrarského sacku kornoutky a nakonec je pocukrujte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Poznamka:

Na 20 kusu



