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Suroviny

Porce: 4

- Maliny 500 g

- Cukr krupice 1 ks

- Vanilkovy pudink 1 ks

- Zakysana smetana 400 g
- Vanilkovy cukr 2 ks

- Dozdobeni

- Maliny 1 ks

. Slehacka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maliny dame do kastrulku a nechdme kréatce povarit s troskou vody. Pak je precedime a
propasirujeme pres cednik. Seminka vyhodime a malinovou stavu doplnime do 0,5 litru tekutiny,
kterou osladime dle chuti, pridédme pudink, zamichame a povarime do zhoustnuti (jako pudink).
Zakysanou smetanu rozmichdme s vanilkovymi cukry. Do misti¢ek (sklenicek) lijeme stiidavé ¢iry
malinovy pudink a ochucenou smetanu. Nechame dobre vychladit. Dozdobime malinami, pripadné i

Slehackou a podavame.
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