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Suroviny

Porce: 8

- Jahody 500 g

- Cukr krupice 200 g

- Zakysana smetana 500 g
- Bila cokoldda 200 g

- Zmrzlinové oplatky 8 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

1.) Jahody odstopkujeme a spolu s cukrem je dame do robotu a rozmixujeme na pyré (malé kousky
nevadi). Smetanu dejte do misky a postupné do ni zaslehejte pyré. Smés poté prendejte do misky a
dejte ji na 1-2 hodiny do mrazaku, promichejte, aby se krystaly ledu zamichaly dovnitr, a dejte na
hodinu opét zmrazit. Poté znovu promichejte, prendejte do uzaviratelné nadoby a dejte pres noc
zmrazit.

2.) Pfed podavanim zmrzlinu na 20 minut vyndejte z mrazaku. Cas vyuZijte k vyrobé kornoutu.
Cokoladu nechte rozpustit. Kornouty nechte namoc¢it v ¢okoladé.
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