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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 3 ks

. Mlety ¢erny pept, sul - dle chuti 1 $petka
- Hladkd mouka 120 g

- Kyprici prasek do peciva 1 baleni

- Mléko 100 ml

- Velké cibule 4 ks

- Olej - dle chuti 1 ks

- Na tatarskou oméacku: 1 ks

. Salotka 1 ks

- Kapary 1 Izicka

- Sterilovana okurka 1 ks

- Sardelky 2 ks

- Majonéza 100 g

- Bily jogurt 125 g

. Sul, mlety bily peprt, cukr - dle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Vejce osolte a opeprete. Potom je vyslehejte, pridejte mouku s kypricim praskem a mléko.
Vymichejte tésticko.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

2 Salotku, okurku a sardelky s kapary nasekejte, zalijte majonézou a jogurtem a dochutte soli a
peprem, pripadné trochou cukru. Ulozte do chladu.

3. Cibule pri¢né nakrajejte na platky 1cm silné a rozeberte na kolecka. Krouzky namocte do tésticka
a na oleji na panvi je usmazte dozlatova.



