Jahodova polévka s jablecnou stavou

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Jahody 400 g

- Voda 11

- Jable¢na stava 250 ml
- Cukr60g

- Vanilka 1 ks

. Stava z citronu 4 ks

- Ovesné vlocky 40 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zralé jahody umyjeme, zbavime stopek, podusime domékka a prolisujeme. Zalijeme varici vodou,
pridame jable¢nou $tavu, cukr, vanilku, trosku soli a nechame chvili povarit.

Do hotové polévky pridame nékolik kapek citronové stavy. Poddvame s osmazenymi ovesnymi
vlockami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

