Jablka s krokantem a slehackou
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Suroviny

Porce: 4

- Jablka 4 ks

- Voda 500 ml

- Cukr krystal 500 g

- Citron 1 ks

. Skorice 1 ks

- Arasidy 200 g

- Cukr krupice 6 1zice
. Sleha¢ka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Svarte sirup z vody a cukru, do kterého pridate citronova koleCka a skorici. Jakmile se smés zaCne
varit, vlozte oloupana jablka bez jadrincu a povarte jen do poloméka. Pak jablka nechame zchladit na
taliri a sirup varime dal.

Mezitim si udélame na panvi karamel, do kterého pridame arasidy. Karamelovou smés pak vylejeme
na plech a nechame dobre vychladit. Jakmile je karamelovo-arasSidova hmota opravdu studena,
rozsekejte ji v mixéru na jemno. Smichejte vznikly krokant s uslehanou slehackou a touto hmotou
prekryjte vychlazena jablka. Kdyz je citronovo-skoricovy sirup zredukovany na hustou konzistenci,
jemné 1zici prelejte. Podavejte vychlazené.
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