Jablecny kren II.

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Jablka 3 kg
- Kren 500 g
- Cukr 200 g
. Sul1ks

- Ocet 250 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Kren s jablky pomeleme na masovém strojku nebo ustrouhame na robotu a smichdme s cukrem, soli
a octem. Smés naplnim do dobre vymytych skleni¢ek a uzavieme. Podavame k varenému masu nebo
k uzeniné.

Takto pripraveny jablecny kren vydrzi nékolik tydnt bez sterilizace. Pokud pripravujeme vétsi
mnozstvi a na del$i dobu mizeme kratce sterilovat 15 minut pri 80 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

