Zapecene spagety

Kategorie: Pokrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

. Spagety 1 bali¢ek
- Vejce 2 ks

- Mléko 1 ks

. Sunka 300 g

. Pept, sul 1 ks

. Méslo 1 ks

- Eidam 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Spagety uvarime, scedime a ptilku ddme do pfedem piipraveného a méslem vymazaného
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hrnce/pekacku. Na to poklademe na kostky nakrdjenou Sunku, na kostky nakrajeny syr - 2/3, zbyly
syr si nahrubo nastrouhame. Posolime, popeprime a pridame jedno celé vejce rozkvedlané vidliCkou
v hrnicku, dolité mlékem. Dame zbylé Spagety a opét posolime a popeprime a dame dalsi hrnicek s
rozkvedlanym vejcem s mlékem. Zbytek mléka nalijeme na Spagety - Spagety by mély byt celé v
mléku. Dame do trouby cca na 180-200 stupnu a pe¢eme cca hodinu dozlatova. Tésné pred vyndanim
na Spagety dame zbytek nastouhaného eidamu.



