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Suroviny

Porce: 1

- Ovoce 1 kg

. Citronova Stéva (citronka) 1 ks
. Zelirovaci prostiedek 1 baleni
- Cukr krystal 500 g

- Brandy 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Ovoce promichame, vétsi kousky prekrojime, ¢tvrtinu ddme stranou, zbytek nasypeme do kastrolu.
2. Ovoce v kastrolu zakapeme citronem a rozmackame, pridame zelirfix rozmichany se dvéma
1Zzicemi cukru a dobre promichame.

3. Smér uvedeme do varu (nejlépe ve vétSim nerezovym hrnci se silnym dnem) a pridame zbytek
ovoce a cukr, povarime 4 - 5 minut, pri vareni obc¢as sundame pénu z povrchu

4. Primichame 1zici brandy, smési naplnime sklenicky, zasterilujeme, nebo oto¢ime na 5 minut dnem
vzhiru.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

