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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Citron 6 ks

- Cukr krupice 200 g

- Voda 550 ml

. Zelatina - mletd 1 lZice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Citrony si dukladné omyjeme pod vodou, nemély by byt chemicky oS$etrené!

Z kazdého citronu si odstrouhdme trochu citronové kiry. Odlozime. Poté citrony rozpulime a
vymackame z nich stavu (celkem 175 ml). Také odlozte.

Mezitim si v hrnci smichame Zelatinu, vodu a cukr. Potom si zapneme stredné velky plamen a smés v
hrnci varime jen 1 min., dokud se Zelatina nerozpusti.

Az to bude rozpusténé, tekutou smés prelijeme do misy, kde nechdme mirné vychladnout. Smés by

méla byt vlazna.

Primichdme citronovou $tavu a kuru. Dobre zamichame.
Az bude smés skoro studena, ddme misu do mrazniCky a za obasného michani nechdme v mraznicce

cca 2 hod.
Mizeme podavat, az z toho bude hustsi sorbet. ;)
Ozdobime napr. matou nebo citronovou kirou.
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