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Suroviny

Porce: 1

- Broskve 1250 g

. Zelirovaci cukr 1 kg
- Citron 2 ks

- Vanilkovy lusk 1 ks
- Konak 4 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Broskve oloupneme, odpeckujeme a nakrajime na silné platky. S cukrem a citronovou $tavou vliozime
do kastrolu, prikryjeme a nechame nékolik hodin prolezet.

Smés uvedeme do varu, stAhneme a nechame jemné probubldvat 20 minut, dokud broskve
nezméknou. Vratime do varu a za stalého michani prudce varime 20 - 25 minut (do zhoustnuti).
Odstavime, sebereme pénu, nechdme zchladnout (10 minut) a poté vmichame konak.

Naplnime do horkych sklenic, do kazdé vlozime kousek vanilky a uzavieme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

