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Suroviny

Porce: 4

- Broskve 3 ks

- Nektarinka 3 ks

- Brusinky 1 1zice

. St4va z citronu 1 ks
. Cukr 2 1zice

.- Méta 4 snitka

- Muskatové vino 4 dl

Doba pripravy: 80 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oplachnéte broskve a nektarinky a rozkrajejte je na osminky. Pokropte je citronovou stavou a
posypte cukrem. Promichejte a ulozte na hodinu do lednicky.

Poté rozdélte ovoce do ¢tyr misek vCetné Stavy, kterd se z nich uvolnila, posypte je rybizem nebo
brusinkami a naaranzujte listecky maty.

Zalijte perlivym muskatovym vinem a mizete servirovat.
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