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Suroviny

Porce: 4

. Ananas 1 ks
. Mata 1 hrst
- Cukr krystal 1 ks

Doba pripravy: 5 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nozem z ananasu odkrojte vrsek a spodek a slupku odriznéte. Muzete ho nakrajet na kolecka a tvrdy
vnitrek vykrojte kulatym vykrajovatkem na vanoc¢ni cukrovi, nebo nakréjejte na osminy (jako by to
byl vysoky dort) a tvrdy vnitrek odriznéte. Pak jej nakrajejte na tenké platky.

Cerstvou métu rozbijte v hmoZditi do pasty. Pak piidejte cukr a pali¢kou promichejte s matou. Cukru
dejte tolik, aby vam vysla svétle zelena smés a mata vypadala jako susena.

Pokud nemate hmozdit, pouZzijte hrnec a napr. rukojet vélecku na tésto.

Naaranzujte na talil" a tésné pred podavanim posypte matovym cukrem a dozdobte malou snitkou
maty. Velice svézi dezert, chutovka.
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