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Suroviny

Porce: 4

- Veprové ledvinky 4 ks
- Uzena slanina 250 g

- Cibule 3 ks

- Klobésa 2 ks

- Olej 1 ks

- KecCup - jemny 1 ks

. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ledvinky dobre ocistime a nakrajime na kostky, cibuli a klobasu nakrajime na kolecka, slaninu také
na kostky. Na jehly stiidavé napichujeme kousek ledvinky, kolecko klobasy, cibule a slaninku. Na
panvi na oleji oprazime ze vSech stran, podlejeme trochou horkého vyvaru nebo vody a asi 10-15
minut prikryté dusime. Potom Sasliky vyjmeme, do vypeku priddme kecup, osolime, opeprime, pokud
je treba prilejeme vodu a nechame povarit na omacku asi 10 minut. Vlozime Sasliky a nechame je
prohrat. Ni¢im nezahustujeme, jen kecupem.

Podévame s brambory nebo s chlebem.
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