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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 1 ks

- Dribezi jatra 200 g

. Cervené vino 2 lZice
- Vejce 4 ks

- Kecup - jemny 2 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na drobné nakrajené zpénéné cibulce osmahneme jatra nakrajena na hranolky, pokapeme dvéma
1Zicemi cerveného vina a kratce podusime. Do jatrové smési vmichame kecup a rozdélime do 4
malych zapékacich misek (velikosti kompotovych). Na jatra v kazdé misce vyklepneme vejce, bilky
osolime a zapeCeme v troubé pod grilem, az se bilky srazi. Zdobime dilky rajcete nebo dle vlastni
fantazie.

Je to velice rychlé a vhodné pro pohosténi neoCekavané navstévy. Vzdy jsem s tim méla uspéch u nas
na hajence.
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