Mexicka drstkova polevka
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Suroviny

Porce: 6

- Drstky 1 baleni

. Fazole v chilli omacce 1 plechovka
- Cibule 1 ks

- Cesnek 3 strouzek

- Uzeny Spek 100 g

- Chilli 5 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Pepr mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Uzeny $pek na kosticky, ddme do hrnce a na néj cibulku na kosticky, Osmazit do ruzova, pridat
fazole v plechovce, nechat zhruba 5min. povarit, pridat drstky, chilli koreni, pepr a sul podle chuti.
Zalijeme vodou, a povarime cca 5-10 min. Nezahustuje se, fazole se témér rozvari, alespon jejich ¢ast
a polévka se tak zahusti. Mizeme pridat tradi¢ni majoranku. Podavame s ¢erstvym chlebem nebo
pecivem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

