Lucemburske drstky

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Drstky uvarené 1 kg

- Hor¢ice 1 ks

- P4liva paprika 1 ks

- Cesnek 4 strouZek

- Majonéza 1 sklenice

- Hladkd mouka 1 ks

- Vejce 3 ks

- Jemna strouhanka 1 ks
. Stl 1 ks

- Olej 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarené drstky nakrajime na ¢tverce velké asi jako dlan, nechame dobre okapat. Kazdy kus
posypeme po jedné strané palivou paprikou, po druhé potreme hor¢ici, obalime v mouce, vejcich a
strouhance a pozvolna na oleji smazime.

Majolku smichame s utfenym ¢esnekem, okorenime palivou paprikou nebo ji smichdme s ostrou
horéici a palivou paprikou, kazdy si muze ochutit podle svého. Smazené drstky polejeme omackou a
podavame s chlebem nebo bagetou.

Poznamka: prosim, netieba hledat souvislost s rizky, jsou to jen drstky.
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