Jitrnice se zelim, bramborem a cibulkou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Jitrnice 1 ks

- Vejce 4 ks

- Kysané zeli 200 g
- Brambory 1 ks

. Sul a pepr 1 ks

- Olej 1 ks

- Cibule 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Cibule oloupeme, pokrajime a osmazime na oleji dozlatova.

Jitrnici vymackéame ze strivka, rozmackame vidlickou a na rozpalené teflonové panvi za stalého
michéni nechdme nasucho osmazit dozlatova. Kdyz je jitrnicka osmazena dokrupava zalijeme ji
rozSlehanymi osolenymi a opeprenymi vejci, ktera nechdme za stdlého michéni srazit. Brambory
uvarime obvyklym zplsobem, zeli nechdme okapat.

Jitrnici, brambory a zeli nanddme na talit, zasypeme cibulkou a podavame.
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