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Autor: sarysek

Suroviny
Porce: 4

Kuřecí játra 500 g●

Housky 2 ks●

Vejce 2 ks●

Česnek 3 stroužek●

Sůl 1 špetka●

Pepř mletý 1 špetka●

Majoránka 1 lžička●

Strouhanka 1 ks●

Doba přípravy: 45 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Smažení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Játra rozmixujeme, přidáme koření, housku, vejce a strouhanky tolik, aby jsme vytvořili tuhé těsto.
Do rozpáleného oleje dáváme placky jako na hamburger, které pak vkládáme do obložených housek.
Lze různě upravovat a obmněňovat.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

