Jatrova omacka - snadno a rychle
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Suroviny

Porce: 4

- Dribezi jatra 400 g

- Olej 1 ks

- Cibule 1 ks

- Veprovy vyvar 500 ml
. Sul a pepr 1 ks

.- Maslo 1 ks

- Hladka mouka 1 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ocisténa jatra dame orestovat na drobné pokrajenou a osmazenou cibulku, jemné osolime a
opeprime a prilijeme vyvar. Varime cca 10-15 minut. Mezitim si pripravime jisku - rozpustime maslo
s olejem, které zaprasime moukou a nechame zpénit a zruzovét. Pak za stalého michani pridame do
omacky, kterou tak zahustime. Jesté kratce povarime, dochutime soli, peprem a podavame.
Podévame s ryzi nebo knedlikem.
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