Jaternice

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 1 ks

- Bily chleba 1 ks

- Majoranka 3 1zicka

- Prolisovany Cesnek 6 strouzek
- Sal 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

- Vyvar 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso spole¢né dame varit do vétsiho hrnce. Privedeme do varu, stdhneme na mensi teplotu a mirné
varime do mékka. V mise namocime chleba do vyvaru. Uvarené maso obereme a umeleme. Priddme
namoceny a lehce vymackany chleba, koreni, Cesnek, sul a pept. Kdyz je potreba prilijeme trochu
vyvaru. PeCeme v pekacku pri teploté 180 °C do zhnédnuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

