Husi jatra na studeno

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

. Jatra 1 ks

- Sadlo 500 g

. Sul1ks

.- Mléko 500 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Husi jatra nechame odstat pul hodiny ve studeném mléce, potom je osusime. Vlozime je do kastrulku,
zalejeme sadlem tak, aby jatra byla celd ponorend. Peceme v troubé asi ptl hodiny. Potom jatra
vyjmeme a vlozime do porcelanové nebo sklenéné misy (ve které budeme podavat), sadlo osolime a
jatra zalejeme.

Nechame do druhého dne v chladni¢ce dobre ztuhnout. Podavame se zeleninou a bagetou, prip. s
bilym chlebem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

