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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 500 g

- Hrubd mouka 50 g
- Strouhanka 50 g

- Vejce 1 ks

- Cibule 50 g

. Skvarky 50 g

- Sadlo 50 g

- Kysané zeli 300 g
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, nastrouhdme a na situ sparime varici vodou. Slijeme ji a Skrob usazeny u dna
vlijeme zpét do brambor. Priddme vejce, mouku, strouhanku, stl. Z tésta vykrajujeme 1zici knedlicky
velké jako vlassky orech a varime je 10 minut v osolené vodé. Okapané omastime sadlem, smichame
s rozskvarenymi Skvarky, cibuli nakréjenou najemno, kterou jsme trochu opekli a prohratym
kysanym zelim.
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