Drubezi jatra v tésticku s jogurtovou
omackou

Kategorie: Maso

Autor: sarysek
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Suroviny

Porce: 4

. Drubezi jatra 1 balicek

- Vejce 3 ks

- Polohruba mouka 4 1zice

- Solamyl (bramborovy Skrob) 4 1zice
- Koreni 1 IzZice

- Bylinky 1 1zice

- Rostlinny olej 2 1zice

- Sojova omacka 2 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rozmrazend jatra obalime v polohrubé mouce, namacime do tésticka a smazime do ruzova. Kdyz
mame vSechna jatra osmazend, do vypeku dame pokrajeny libecek a nechame chvilku zarestovat.
Pak pridame jogurt, utfeny ¢esnek, zamichdme, osolime nebo jinak upravime. Omackou prelévame
rizecky.

Podévame s brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

