Drubezi jatra na vine

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Driibezi jatra 500 g

- Porek 1 ks

- Cervena paprika 1 ks

- Rostlinny olej 3 1zice

. Cervené vino 0.75 hrnek

. Zazvor 1 ks

- Solamyl (bramborovy Skrob) 2 1zicka
. Stl 1 ks

- Sojova omacka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jatra, na tenké kolecka nakrajeny porek a na nudlicky pokrajenou papriku opékame na oleji cca 5
min.

Podlijeme vinem, pridame zazvor a dusime, az jsou jatra mékka. Vmichame solamyl rozmichany v
troSce studené vody. Podle potreby podlijeme vodou a dusime, az omdacka zhoustne.

Nakonech osolime a dochutime sdjovou omackou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

