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Certova kapsa

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Veprova kyta 500 g

- Dribezi jatra 200 g

- Cibule 1 ks

. Zeleninové leco 1 sklenice
- Horcice plnotucna 4 1zicka
.- Maslo 1 ks

. Sul1ks

- Pepr mlety 1 ks

- Tuk 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jatra nakrajime na nudlicky, osmahneme na zpénéné cibulce, opeprime, smichame s lecem.

Maso nakrdjime na platky, naklepeme, osolime, opeprime, lehce potfeme méaslem a horcici a
naplnime jatry s leCem. Lehce potreme olejem a zato¢ime. Spojime paratky, okraje trochu zplostime
a peceme do mékka po obou stranach.

Vypeceny tuk podlijeme trochou vody, povarime.

Podévame s knedliky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

