Provensalsky kralik na vejcich

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kralici stehna 4 ks

- Mrkev 4 ks

- Brambory 1 kg

. Sul 1 ks

- Provensalské bylinky 2 1zicka
. Méslo 1 ks

. Cesnek 3 strouzek

. Cibule 2 ks

- Vejce 6 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Stehna osolime, okorenime, zprudka opeceme a prendame do pekace. Priddme na koleCka
pokrajenou cibuli, ¢esnek a Spalicky mrkve. Priddme maslo a podlijeme vodou, peceme prikryté asi
40 minut. Poté priddme brambory pokrdjené na poloviny. PeCeme dal prikryté asi 20 minut.

Poté odkryjeme a peceme, dokud stehna nezezlatnou a brambory nebudou mit kifupavou kurcicku.
Poloviny vajec vhodime do pekéce asi 10 minut pred podavanim. Krasné se do nich nasakne chut
vypeku a vejce nebudou tak sucha.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

