Peceny kralik na cesneku a pivu

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kralik 1 ks

. Cesnek 2 ks

. Sul 2 1zice

- Kmin 1 1zice

- Estragon 1 Spetka

- Tymian 1 svazek

- Pivo 500 ml

- Rostlinny olej 3 1zice

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Krélika vlozime do hlub$iho pekace a zalijeme smési z utfenych Cesnek, soli, koreni, oleje a piva.
Muzeme navrch polozit platky slaniny (nevyschne) a dame zakryté poklickou do trouby péct na 200
°C asi 2-2,5 hod. Peceme stale pod poklickou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

