Peceny kralik na cesneku

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Kralici maso 4 ks

- Slanina 60 g

- Maéslo 40 g

. Cesnek 6 strouzek
- Hladkd mouka 10 g
. Sul 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Odlezelého krélika protkneme prouzky slaniny a mirné osolime. Na peka¢ ddme maéslo, pridéme
rozetreny nebo nastrouhany ¢esnek, osmahneme, vlozime kralika, trochu podlijeme a upeceme.
Mékkého kralika vyjmeme, Stavu zahustime moukou, kratce osmahneme, podlijeme a dukladné
povarime. Podavame se Spenatem a opecenymi brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

