Mamincin kralik na cibuli
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 7

- Krélik 1 ks

. Cervena cibule 1 kg

- Sédlo 3 Izice

- Kmin 1 ks

- Bobkovy list 1 ks

- Mleta sladka paprika 1 ks
- Pepr cely 1 ks

- Masox 1 ks

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Cibuli nakrajime na vétsi kostky, ddme do pekace a zvolna smazime na sadle do sklovata. Mezitim
naporcujeme kralika na mensi kusy, obalime je v mouce smichané s paprikou a soli, okorenime a
vlozime na rozpalenou cibuli. VSe jesté chvili peCeme, podlijeme Sélkem vody, pridame koreni a
dobre celé promichdme.

Stahneme z ohné a dame dobre prikryté péct do trouby pri 180°C asi hodinu a ptl. Pravidelné
podlévame, aby byl dostatek stavy.
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