Kralik s uzenym syrem
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Krélik 1 ks

- Cibule 2 ks

- Smetana ke Slehani 250 ml
- Uzeny syr 200 g

. Sul 1 Spetka

- Pepr mlety 1 Spetka

- Kmin 1 Spetka

.- Maslo 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

PekaC vymazeme maslem a navrstvime jemné nakrajenou cibuli. Na ni polozime porce osoleného,
opepreného a okminovaného masa. Trochu podlejeme a priklopené dusime v troubé. Cibule by se
méla rozvarit. Pak odklopime a peceme maso do zlatova. Pak zalijeme smetanou, pockame, az se
pecenim vSe propoji ,a porce posypeme nastrouhanym uzenym syrem. Nechame ho rozpustit a
podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

