Kralik po lovecku

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Kralik 1 ks

- Cibule 1 ks

- Mrkev 2 ks

- Celer 1 ks

. Cervené vino 1 dl

- Rajcata oloupana z konzervy 500 g
. Cerné olivy 15 ks

- Olivovy olej 1 dl

Doba pripravy: 150 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na olivovém oleji mirné orestujeme cibuli, mrkev a celer (nadrobno), priddme naporcovaného kralika
a vSe poradné orestujeme.

Lehce podlijeme,pridame cervené vino a oloupana rajcata.

Osolime a varime asi 2 hodiny.

Nakonec pridame cerné olivy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

