Kralik na petrzeli

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Kralik 1 ks

- Petrzel 3 ks

- Cibule 1 ks

- Maslo 50 g

- Rozmaryn 1 hrst
- Tymian 1 1zicka
- Vino 2 dl

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kralika naporcujeme a osolime. Petrzel a cibuli oloupeme, pokrajime a nasypeme do pekace. Na
zeleninu rozlozime maso, které poklademe kousky masla. VSe posypeme listky rozmarynu a tymianu
a podlijeme vinem.

Pekéac priklopime a peceme pri 200 stupnich asi hodinu(popripadé podlévame). Ke konci peceni
odklopime a dopeceme dozlatova. Podavame s houskovym knedlikem nebo brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

