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Suroviny

Porce: 4

- Krélik 1 ks

- Anglicka slanina 300 g
- Cibule 4 ks

- Cesnek 10 strouzek

. Sl 1 1zicka

- Pepr mlety 1 Spetka

- Kapusta 1 ks

- Voda 1 dl

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kralika rozporcujeme, porce osolime a opeprime. Cibuli nakralime, cesnek rozmackneme a
pokrajime, kapustu nakrajime na ¢tverecky. Do pekéace (pouzivam ,zeleznak) dame pulku pokrajené
kapusty, na to pulku nakrajené cibule a ptlku ¢esneku. Poklademe porcemi kralika a na kazdou porci
dame platek anglické slaniny cca 3 mm silné. Potom opét cibuli a cesnek, na zavér kapustu.
Podlijeme jen trosickou (1 dcl) vody, priklopime a peceme v troubé cca 1 az 1 a 1/2 hodiny.

Vysledny efekt: kapusta by méla byt rozpecenda na kasicku spolu s cibuli a ¢esnekem, kralicek pod

slaninkou nadherné Cerveny.
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