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Suroviny

Porce: 4

- Kralik 1 ks

- Slanina 100 g

- Cibule 300 g

- Bobkovy list 1 ks

- Tymian 1 Spetka

- Pepr cely 1 Izicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Krali¢i hlavu odrizneme, vykrojime z ni oci, usekneme celist, dobre vypereme a ddme varit na
polévku. Jatra opeceme na oleji a hotova nakrajime na platky a priddme k hotovému krali¢cimu masu.
Na vyskvarené slaniné zpénime drobné nakrajenou cibuli do zlatova. Na ni pridame ociSténé,
vyprané porce kralika. Osolime je a chvili osmahneme. Potom jesté pridame bobkovy list, tymidn a
pepr. Podlijeme vyvarem z kralici hlavy a dusime domékka za obCasného prilivani horkého vyvaru.
Meékké porce kralika dame do jiné nadoby, Stavu z ného propasirujeme, aby dren z cibule prisla do

stavy, a maso se Stavou kratce povarime.
Podévame s houskovym knedlikem a brusinkami


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

