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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Kralici stehna 4 ks
- Cibule 2 ks

. Cesnek 5 strouzek
- Slanina 200 g

- Kmin 1 ks

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrdjime na vétsi kousky (3-4 kousky na 1 porci), promichame s nakrajenou cibuli, nakrdjenou
slaninou, utrenym ¢esnekem, kminem a soli. Nechame v lednici ulezet nejlépe do druhého dne.
Druhy den upec¢eme v troubé asi 1-1,5 hodiny na 200 °C. Mizeme mirné podlit, ale neni to nutné,
cibule i maso pusti dost stavy.

Podévame se zelim a bramborovym nebo houskovym knedlikem, bramborovou kasi nebo varenymi
bramborami.

Mal4 obména: k masu primichame asi 500 g kysaného zeli a peceme vSe dohromady.Tady je nejlepsi
priloha bramborovy knedlik.
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