Bramborova polévka se smetanou
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Suroviny

Porce: 4

- Korenova zelenina 250 g
- Susené houby 10 g

- Brambory 500 g

- Sladka smetana 250 ml

- Hladka mouka 20 g

. Sul 1 Spetka

- Zelend petrzelka 1 1zice
- Kopr 1 snitka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zeleninu a houby opereme, uvarime a nakrajime. Brambory okrdjime a nakrajime na kostky. POlévku
procedime a uvarime v ni brambory. Mouku rozkvedlame ve smetané a do smetany nalijeme za
stalého michani trochu varici polévky. Smetanu nalijeme do polévky, za stalého michani povarime,
osolime, priddme nakrajenou zeleninu, nasekanou petrzelku a kopr.
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