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Suroviny

Porce: 4

- Hovézi maso 500 g

- Veprové raminko 500 g

- Anglicka slanina 200 g

- Ostravska klobasa 1 ks

- Klobésa 1 ks

- Cibule 1 kg

- Horcice plnotucna 1 kelimek
- Horcice kremzska 1 kelimek
- Smetana 12% 1 kelimek

- Olivovy olej 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oba druhy masa a slaninu nakrajime na kostky asi 2x2 cm, klobasy asi 1 cm kolecCka. VSe osolime,
opeprime, v mise smichdme s horcicemi. Nechame ulezet do druhého dne. Druhy den si vezmeme
zapékaci misku, vylijeme jej olivovym olejem a maso a klobasu do ni poklademe. Ddme péci. BEhem
peceni podlévame vodou. Kdyz je hovézi maso dostatecné mékké, priddme do misky cibuli
nakrajenou na nudli¢ky, jakmile zesklovati, zalijeme celou smés smetanou a nechame ji zruzoveét.
Servirujeme s bramboracky.
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