Kari pirohy
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Mleté maso - hovézi 500 g
- Cibule 1 ks

- Jablka 1 ks

- Brambory 1 ks

- Kari 1 1zice

- Listové tésto 500 g

- Hovézi vyvar 1 kostka

- Mléko 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bramboru s jablkem oloupeme a spolu s cibuli nakrajime na malé kousky. Dame na panev spolu s
kari korenim a kostkou vyvaru a varime, dokud maso nezhnédne a zelenina nezmékne. Odstranime z
ohné. Troubu rozehrejeme na 200 °C. Tésto nakrajime na ¢tverecky asi 12 cm x 12 cm. Okraje
potreme trochou mléka. Kazdy ¢tverecCek tésta poklademe 1zici masa a prelozime do trojuhelniku.
Okraje trochu nozem pritla¢ime.

Do kazdého pirohu udélame nozem 2 malé dirky na vrchu. Polozime na plech a ddme do trouby na
25-30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

