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Suroviny

Porce: 4

- Hovézi klizka 500 g
- Cibule 500 g

- Pepr mlety 1 ks

- Pivo 250 ml

- Vyvar 500 ml

- Paprika - sladka 1 ks
. Chlebové kurka 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrajime na drobné kosticky, do panve si nasypeme drobné rozsekanou cibuli a zaprasime
paprikou, smazime dozlatova (témeér pripalit), prisypeme maso a nechame ho pustit stavu a tu
vyvarit.

Smichame pivo s vyvarem a vzdy, kdyz je gulds na hranici pripéleni, prilijeme cca 2 dcl smési vyvaru
a piva. Varime, dokud neni maso mékké (urychleni = papinak). Ochutime peprem ¢i chilli, dle libosti.
Ke konci si pripravime star$i chleba a na jemném struhadle ostrouhdme kurku, tu pak nastrouhanou
pridame do gulase (zahusténi - mozno i jiSku - tmavou, ale chleba je lepsi), dame ji tolik, dokud pri
michéni nevidime dno panve (gulas se pak hezky tahne a stopa za vareckou se hned neuzavira).

Pro zpestreni doporucuji nahrubo nasekat cibuli a dat ji navrch talire.

Jako prilohu nejtradi¢néji chleba, kdo chce muze knedlik.
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