Hovezi s vajecnou omackou

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Hovézi maso 1 kg

- Vejce 4 ks

- Ocet 1 Izice

- Cukr krupice 1 1zice
. Sul 1 Spetka

- Pepr mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Hovézi uvarime do mékka (z vyvaru udélame polévku). Vychladla vejce jemné nastrouhdame a
zamichdme do nich ocet a cukr, aby z toho byla kaSicka, kterou dochutime soli a peprem. Dame
vychladit. Maso nakrajime na vétsi kousky a polijeme kasickou.

Kombinace teplého masa a studené omacky je delikatesa. Tlusty krajic Cerstvého chleba je nejlepsi
priloha.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

