Krémova pomazanka s paprikou a bazalkou

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

. Cervené papriky 2 ks

. Cervena cibule 1 ks

- Cesnek 1 strouZek

- Bazalka 5 ks

. Cerstvy syr 150 g

- Pyré ze suSenych rajcat 2 1zicka
- Citronova stava 2 1zicka

. Cerny pepr 1 ks

- Olivovy olej 1 ks

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Americké Panenské ostrovy

Pocet porci: 4
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Postup:

Troubu si predehiejeme na 200 stupni (nékdy to pecu i na 250, zalezi, kdo jakou mé troubu, aby to
nebylo hned ¢erné). Papriky zbavime seminek a nakrajime na $ir$i prouzky nebo jen na pulky. Cibuli
a Cesnek oloupeme a nakrajime nadrobno. Papriku, cibuli a ¢esnek narovname na plech potreny
olivovym olejem a nechame péct v troubé priblizné 20 minut, dokud nepljdou papriky sloupnout.
Ovsem ¢esnek musime po chvilce vyndat, protoze by se pripalil, takze ten nechdme v troubé jen
chvili. Cibuli nechavam do konce s paprikami. Dale papriky oloupeme a rozmixujeme s ostatnimi
ingrediencemi na krém. Kdo ma rad nemusi mixovat dlouho a ziistanou v pomazance kousky paprik
nebo naopak jde rozmixovat krasné na jemno. Osobné jsem déavala jesté vic syra, protoze se mi zdala
pomazanka jesté jemnéjsi. Lze pridat i trochu tvarohu, kdo nechce davat pouze syr. Mnozstvi
ingredienci Ize samozrejmé upravovat podle chuti :-) Preji dobou chut.



