Bramborové lodicky s mletym masem

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 400 g

- Maéslo 1 Izice

- Sal 1 ks

- Jarni cibulka 0.5 svazek

- Pepr mlety 1 ks

- Mletéa paprika 1 ks

- Syr100g

- Mleté maso - michané 200 g

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory ve slupce dame varit na 15 min. Poté nechame vychladnout.

Na panvi rozpalime 1 1zici masla a jarni cibulku pokrajenou na kolecka osmazime. Priddme mleté
maso, osolime, opeprime a priddme papriku.

Brambory prekrojime naptl, vydlabeme, smichdme s masem a brambory naplnime.

Posypeme nastrouhanym syrem a 10 min zapékame.
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