Bramborova polévka s mlekem a syrem
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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 50 g

. Zloutky 2 ks

- Brambory 500 g

- Tvrdy syr 100 g

- Mléko 250 ml

- Pazitka nebo petrzelka 1 Izice
- Housky 2 ks

- Tuk na osmazeni 2 platek

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Dietni
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maslo utreme se soli a zloutky do pény, priddme uvarené, prolisované brambory, strouhany syr a vse
nakonec prelijeme horkou vodou, v niz se brambory varily, a mlékem. K dochuceni pouZzijeme pazitku
nebo petrzelku. Do polévky vlozime na kosticky krajenou osmazenou housku nebo chléb.
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