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Suroviny

Porce: 4

- Veprova krkovice 500 g

- Cibule 1 ks

- ToCeny salam 250 g

- Kunovjanka 1 sklenice

- Kecup 1 ks

- Worcestrova omacka 1 ks
. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

- Sadlo 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zapékaci misu vymazeme sadlem. Krkovici nakrajime na stredné velké kostky, osolime, opeprime a
vlozime do zapékaci misy. Cibuli nakrajime na ptlkolecka a naskladame rovnomérné na maso.
Toceny saldm (jakoukoliv uzeninu) nakrajime na kolecka a dame na cibuli.

Kunovjanku zcedime a poklademe na vrstvy.

Vse vétsi davkou zakapeme worchestrovou omackou. Nakonec poradné ,zalijeme” keCupem.

Misu priklopime a pe¢eme v predehraté troubé 180°C 90 minut. Poté odklopime, zkontrolujeme
maso a nechame dodélat.

Jako prilohu doporucuji ryzi. D& se podavat i ve vydlabaném bochnicku chleba.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Tento pokrm se da jist i za studena s chlebem.



