Pivni vrabci

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Veprova plec 700 g
- Pivo 400 ml

. Cesnek 3 strouzek
. Cibule 1 ks

- Sadlo 50 g

. Sul 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrajime na vétsi kousky. Osolime, potreme cesnekem, vlozime do misy a zalijeme pivem.
Nechame v chladni¢ce odlezet alespon 1 hodinu.

Potom maso vyjmeme, nechame okapat a opeceme v pekacku na sadle. Pridame pokrajenou cibuli,
orestujeme a zalijeme pivem z nalevu. PeCeme v troubé za obc¢asného michani do mékka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

