Pikantni veprove II.

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- Veprova krkovice 500 g
. Cesnek 1 ks

- Nakladané kapie 1 ks

- Majoranka 1 Spetka

- Bobkovy list 1 ks

- Pepr mlety 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Platky masa naklepeme, narizneme, posolime, poperime a rychle osmahneme na panvi z obou stran.
Maso vyjmeme, do vypeku vlozime cesnek nakrdjeny na platky, kapii i s ndlevem. Na tento zaklad
polozime maso, priddme majoranku, bobkovy list a za obCasného podlévani a obraceni dusime do
meékka.

Priloha: ruzné upravené brambory, tatarka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

